ΒΙΟΓΡΑΦΙΚΟ ΣΗΜΕΙΩΜΑ

ΧΑΤΖΗΛΑΖΑΡΟΥ ΑΡΧΟΝΤΟΥΛΑ 

Ι.       Προσωπικά Στοιχεία
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1. Δημοσιευμένο έργο (Διατριβή, Διεθνή επιστημονικά περιοδικά με σύστημα κριτών, Άλλες δημοσιευμένες εργασίες) 

2.  Έργο υπό δημοσίευση (Εκπαιδευτικές σημειώσεις)

VΙΙ.   Συνέδρια - Ημερίδες

 Παρουσιάσεις εργασιών σε συνέδρια 

Ι.   Προσωπικά Στοιχεία
· Ημερομηνία γέννησης: 22-03-1963

· Tόπος γέννησης: Κατερίνη, Πιερίας

· Οικογενειακή Κατάσταση: Έγγαμη, δύο παιδιά

· Διεύθυνση κατοικίας: Παναγοπούλου 7, Αιγάλεω, Τ.Κ. 12244, Αττική
· Διεύθυνση εργασίας: Σχολή Τεχνολογίας Τροφίμων και Διατροφής, Τ.Ε.Ι. Αθήνας, Τμήμα: Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών, Αγ. Σπυρίδωνος 28, Αιγάλεω, Αθήνα, Τ.Κ. 12210
· Τηλ.: 210-5910597, 210-5385534, Kιν. τηλ: 697-4384586
· E-mail: arhchatz@teiath.gr, arhchatzi@yahoo.gr  
ΙΙ.  Τίτλοι και Σπουδές 

· Diplom Chemikerin Πτυχίο Χημείας (1988) Από την έδρα Φυσικοχημείας του Χημικού Τμήματος του Πανεπιστημίου του Essen Γερμανίας. Βαθμός πτυχίου Λ. Καλώς. (Αναγνωρισμένο από το ΔΙ.Κ.Α.Τ.Σ.Α, Αρ. Πράξης 28/8/1995, 13-02-1995).
· Dr.rer.nat. Διδάκτορος των Φυσικών Επιστημών (1994).: Από την έδρα Φυσικοχημείας του Χημικού Τμήματος του Πανεπιστημίου του Essen Γερμανίας. Τίτλος Διατριβής: IR Lichtleitfasern im Vergleich zur ATR- und Transmissionsmethode für die kontinuierliche Bestimmung der Konzentration von Halogenkohlen-wasserstoffen in Gasen und wässrigen Lösungen. Βαθμός Άριστα. (Αναγνωρισμένο από το ΔΙ.Κ.Α.Τ.Σ.Α, Αρ. Πράξης 28-372/13-02-1995).
ΙII.     Εκπαιδευτικό Έργο στο Τμήμα Οινολογίας

Συμμετοχή στην επίβλεψη πτυχιακών εργασιών στη Σχολή Τεχνολογίας Τροφίμων και Διατροφής του Τ.Ε.Ι. Αθήνας του Τμήματος Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών.

Κατά την διάρκεια της θητείας μου στο Τμήμα Οινολογίας στην αρχή ως έκτακτο εκπαιδευτικό προσωπικό και κατόπιν ως μόνιμη Καθηγήτρια Εφαρμογών και από τον Οκτώβρη του 2006 έως και σήμερα ήμουν υπεύθυνη για τα εξής μαθήματα :

· Φυσικοχημεία (Θεωρία), Φυσικοχημεία (Εργαστήριο), Γενική και Ανόργανη Χημεία (Εργαστήριο), Γενική και Ανόργανη Χημεία (Φροντιστήριο), Ενόργανη Χημική Ανάλυση (Εργαστήριο), Ποσοτική Χημική Ανάλυση (Εργαστήριο), Οργανική Χημεία (Εργαστήριο)

Συγγραφή Διδακτικών Σημειώσεων :

· Γενική και Ανόργανη Χημεία (Εργαστήριο)

· Ενόργανη Χημική Ανάλυση (Εργαστήριο)

· Φυσικοχημεία (Εργαστήριο)

· Υπεύθυνη  Εργαστηρίου Αέριου και Υγρού Χρωματογράφου

· Υπεύθυνη  Εργαστηρίου Οινικών ΙΙ (Εργαστήριο Σισμάνη)

ΙV.  Ερευνητική Εμπειρία

Συμμετοχή σε επιδοτούμενα ερευνητικά προγράμματα της Ευρωπαϊκής Ένωσης, Γενικής Γραμματείας Έρευνας & Τεχνολογίας, Υπουργείου Παιδείας. (Επιστημονικός υπεύθυνος ή βασικός ερευνητής ή μέλος της ερευνητικής ομάδας με αμοιβή)
	“Εξέλιξη ενός υπέρυθρου αισθητήρα για τη συνεχή εξέταση του εμπλουτισμού αλλογενών υδρογονανθράκων σε υδατικά διαλύματα’.
	BMFT Bundes Ministerium fuer Forschung und Technologie.

	Συμμετέχοντες:
	University of Εssen (Γερμανία), BASF AG, MERCK AG, HUELS AG (Γερμανία).

	Μέλος της ερευνητικής ομάδας
	10/1988 ως 12/1991

	Ειδικές γνώσεις στο γνωστικό αντικείμενο της ερευνητικού έργου

ATR-, FTIR, GC, Υπέρυθρη, UV – VIS Φασματοσκοπία

	Γνώσεις στη χρήση νέων τεχνολογιών

FTIR, IR, ATR-, GC, UV – VIS Φασματοσκοπία


2)

	“Ανάπτυξη νέας τεχνολογίας για την ταχεία παλαίωση των κρασιών και των ποτών”
	ΕΠΕΑΕΚ II(Αρχιμήδης – Ενίσχυση Ερευνητικών Ομάδων στα Τ.Ε.Ι.

	Συμμετέχοντες:
	ΒΙΟΡΥΛ Α.Ε., Τ.Ε.Ι. Αθήνας (Τμήμα Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών & Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων.

	Προϋπολογισμός 
	51.202 €.

	Μέλος της ερευνητικής ομάδας
	2004 ως 2007

	Προετοιμασία των δειγμάτων, μελέτη της επίδρασης του ξύλου της δρυός στα αρωματικά και φαινολικά συστατικά, αξιολόγηση των τελικών αποτελεσμάτων.

Προετοιμασία των δειγμάτων και μέρος των αναλύσεων. Μελέτη του χρόνου ψησίματος του ξύλου της δρυός, προσδιορισμός πτητικών συστατικών σε δείγματα κρασιού.

Χρήση της μεθόδου Μικροεκχύλισης Στερεάς Φάσης (SPME), προσδιορισμός των συστατικών με Αέριο Χρωματογραφία (GC) και χάραξη καμπύλης αναφοράς.


3)

	“Απομόνωση Αντιοξειδωτικών από Αρωματικά Φυτά για Χρήση στη Βιομηχανία Τροφίμων και Καλλυντικών
	ΕΠΕΑΕΚ II (Αρχιμήδης – Ενίσχυση Ερευνητικών Ομάδων στα Τ.Ε.Ι.

	Συμμετέχοντες:
	Τ.Ε.Ι. Αθήνας (Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων & Τμήμα Κοσμητολογίας - Αισθητικής), (2) Εθνικό και Καποδιστριακό Πανεπιστήμιο Αθήνας (Τομέας Φαρμακογνωσίας – Χημείας Φυσικών προϊόντων του Τμήματος Φαρμακευτικής, Εργαστήριο Δερματολογίας της Ιατρικής Σχολής), (3) Ινστιτούτο Βιολογίας του ΕΚΕΦΕ Δημόκριτος

	Προϋπολογισμός 
	51.738 €.

	Μέλος της ερευνητικής ομάδας
	2004 ως 2007

	Προετοιμασία των δειγμάτων και μέρος των αναλύσεων. Μελέτη της Αντιοξειδωτικής δράσης των Αρωματικών φυτών, προσδιορισμός της αντιοξεοδωτικής δράσης με HPLC Χρωματογραφία και με Rancimat. Σύγκριση και μελέτη αποτελεσμάτων.


4)

	“Μελέτες – Χρήσεις Φυσικών Προϊόντων Ελληνικής Προέλευσης στην Κοσμητολογία - Αισθητική”
	ΕΠΕΑΕΚ II(Αρχιμήδης – Ενίσχυση Ερευνητικών Ομάδων στα Τ.Ε.Ι.

	Συμμετέχοντες:
	(1) Τ.Ε.Ι. Αθήνας (Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων & Τμήμα Κοσμητολογίας - Αισθητικής), (2) Εθνικό και Καποδιστριακό Πανεπιστήμιο Αθήνας (Τομέας Φαρμακογνωσίας – Χημείας Φυσικών προϊόντων του Τμήματος Φαρμακευτικής, Εργαστήριο Δερματολογίας της Ιατρικής Σχολής).

	Προϋπολογισμός 
	50.895 €.

	Μέλος της ερευνητικής ομάδας
	2004 ως 2007

	Προετοιμασία των δειγμάτων και μέρος των αναλύσεων. Μέτρηση και μελέτη της Αντιοξειδωτικής δράσης των φυσικών προϊόντων Ελληνικής προέλευσης, προσδιορισμός της αντιοξεοδωτικής δράσης με HPLC Χρωματογραφία και με Rancimat. Σύγκριση και μελέτη αποτελεσμάτων.


5)
	“Εφαρμογή τεχνικώς απλών καθαρών τεχνολογιών (εκχύλιση σε θερμοκρασία νέφωσης, αερόβια θερμόφιλη λιπασματοποίηση) σε ολοκληρωμένο σύστημα πλήρους αξιοποίησης αποβλήτων οινοποίησης για την παραγωγή φυσικών αντιοξειδωτικών και φυτοχώματος”
	ΑΘΗΝΑ 2004

	Συμμετέχοντες:
	 Ενίσχυση Ερευνητικών Ομάδων στο Τ.Ε.Ι. Αθήνας Τμήμα Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών 

	Προϋπολογισμός 
	3.200 €.

	Επιστημονικά Υπεύθυνη, Βασική ερευνήτρια
	2005 ως 2007

	Συντονισμός και προγραμματισμός του προγράμματος, ποιοτικός χαρακτηρισμός των αποβλήτων (οινοποιείου και  ελαιοτριβείου) και των προϊόντων (φαινολικά και λίπασμα) με σειρά φυσικοχημικών αναλύσεων, ο προσδιορισμός της αντιοξειδωτικής δράσης των φυσικών αντιοξειδωτικών (φαινολικά και τοκοφερολών) για τον σχεδιασμό των διαδικασιών και την αξιολόγηση των αποτελεσμάτων και των αποδόσεων. 

Ο προσδιορισμός των φαινολικών ενώσεων έγινε φωτομετρικά (ολικές φαινόλες με την μέθοδο Folin–Ciocalteu) και με HPLC, οι τοκοφερόλες με HPLC,  η δε αντιοξειδωτική τους δράση αξιολογήθηκε με την  μέθοδο Rancimat  και φωτομετρικά. 


6)

	“Βελτιστοποίηση των βιολογικών δράσεων αιθέριων ελαίων Ελληνικών αρωματικών φυτών”.
	ΕΠΕΑΕΚ II(Αρχιμήδης ΙΙ – Ενίσχυση Ερευνητικών Ομάδων στα Τ.Ε.Ι. Δυτικής Μακεδονίας.

	Συμμετέχοντες:
	(1) Τ.Ε.Ι. Δυτικής Μακεδονίας (Τμήμα Εμπορίας & Ποιοτικού Ελέγχου Αγροτικών προϊόντων), (2) Τ.Ε.Ι. Αθήνας (Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων & Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων & Τμήμα Κοσμητολογίας - Αισθητικής), (3) Εθνικό και Καποδιστριακό Πανεπιστήμιο Αθήνας (Τομέας Φαρμακογνωσίας – Χημείας Φυσικών προϊόντων του Τμήματος Φαρμακευτικής) (4) Γεωπονικό Πανεπιστήμιο Αθήνας (Τμήμα Επιστήμης και Τεχνολογίας τροφίμων).

	Προϋπολογισμός 
	51.738 €.

	Μέλος της ερευνητικής ομάδας
	2005 ως 2008

	Κατεργασία φυτικού υλικού και απομόνωση, διαχωρισμός και ταυτοποίηση καθαρών ουσιών και έλεγχο της αντιοξειδωτικής δράσης με διάφορες μεθόδους


7)
	“ ΠΑΡΑΚΟΛΟΥΘΗΣΗ KAI ΚΑΤΑΓΡΑΦΗ ΤΗΣ ΑΛΚΟΟΛΙΚΗΣ ΖΥΜΩΣΗΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΟΙΝΟΥ ΣΕ ΠΡΑΓΜΑΤΙΚΟ ΧΡΟΝΟ (ON-LINE) ΜΕ ΤΗ ΜΕΤΡΗΣΗ ΤΟΥ ΔΥΝΑΜΙΚΟΥ ΟΞΕΙΔΟΑΝΑΓΩΓΗΣ ”
	ΘΑΛΗΣ 2008

	Συμμετέχοντες:
	 Ενίσχυση Ερευνητικών Ομάδων στο Τ.Ε.Ι. Αθήνας Τμήμα Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών 

	Προϋπολογισμός 
	5.000 €.

	Μέλος της ερευνητικής ομάδας
	2008 ως 2010

	Ανάλυση σακχάρων, οργανικών οξέων, αζώτου, οξυγόνου, pH, αλκοόλης με χημικές μεθόδους, βιοχημικές μεθόδους (ενζυμικά κιτ), υγρή χρωματογραφία HPLC, αέριο χρωματογραφία GC.  


V.      Διδακτική Εμπειρία
1. Τριτοβάθμια εκπαίδευση (Πανεπιστήμιο Εssen)

· 1988 - 1994 Πανεπιστήμιο Εssen: Βοηθός καθηγητού Πανεπιστημίου στο Εssen Γερμανίας στο τμήμα Φυσικοχημείας και Θεωρητικής Χημείας. (20 ώρες εβδομαδιαίως )

2. Τριτοβάθμια εκπαίδευση (Τ.Ε.Ι.)

· 1996 - 2001 Έκτακτη εκπαιδευτικός ως εργαστηριακός συνεργάτης στο Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων και Διατροφής στο Τμήμα Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών της Σ.ΤΕ.ΤΡΟ.Δ του ΤΕΙ Αθήνας. Διδασκόμενα μαθήματα: Οργανική Χημεία, Γενική Χημεία, Ποσοτική Αναλυτική Χημεία και Ενόργανη Χημική Ανάλυση.

· 2001 – 2006 Από το χειμερινό εξάμηνο 2001 μόνιμη εκπαιδευτικός (Ε.Π.) στην βαθμίδα του Καθηγητή Εφαρμογών με γνωστικό αντικείμενο “Φυσικοχημεία και Ενόργανη Χημική Ανάλυση” του Τμήματος Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών της Σχολής Τεχνολογίας Τροφίμων και Διατροφής του ΤΕΙ Αθήνας.

· Οκτώβριος 2006 – σήμερα μόνιμη εκπαιδευτικός (Ε.Π.) στην βαθμίδα της Επίκουρου Καθηγήτριας με γνωστικό αντικείμενο “Φυσικοχημεία και Ενόργανη Χημική Ανάλυση” του Τμήματος Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών της Σχολής Τεχνολογίας Τροφίμων και Διατροφής του ΤΕΙ Αθήνας.

2.  Επαγγελματική εμπειρία 

· Εταιρεία  Κορρέ Α.Ε.: υπεύθυνη σχεδιασμού, επίβλεψης, επανακατασκευής και αναδιοργάνωσης του εργοστασίου παρασκευής ομοιοπαθητικών φαρμάκων και ποιοτικού ελέγχου πρώτων υλών (ονομαστική έγκριση από τον ΕΟΦ  1997).

     (Από 02/1995 έως και 08/2001 ).

VΙ. Επιστημονικό έργο

1.  Δημοσιευμένο έργο 

Διατριβή

IR Lichtleitfasern im Vergleich zur ATR- und Transmissionsmethode fuer die kontinuierliche Bestimmung der Konzentration von Halogenkohlen-wasserstoffen in Gasen und waessrigen Loesungen. Dr.rer.nat. Διδάκτορος των Φυσικών Επιστημών (1994).: Από την έδρα Φυσικοχημείας του Χημικού του Πανεπιστημίου του Essen Γερμανίας.

Διεθνή επιστημονικά περιοδικά με σύστημα κριτών

1. Determination of Organic Compounds by IR/ATR Spectroscopy with Polymer-Coated Internal Reflection Elements. (1990) P. Heinrich, R. Wyzgol, B. Schrader, A. Hatzilazaru and D. W. Luebbers. Applied Spectroscopy, 44, 10, 1641
2. Membrane ATR - Method for the Continuous Determination of Chlorinated Hydrocarbons in Air and Water. (1991) R. Wyzgol, P. Heinrich, H. J. Hochkamp, A. Hatzilazaru, K. Lebioda, S. Aschhoff and B. Schrader Contaminated Soil 799-800 1991
3. Physicochemical changes of olive oil and selected vegetable oils during frying. (2006). Chatzilazarou A., Gortzi O., Lalas S., Zoidis E. and Tsaknis J. Journal of Food Lipids (2006) 13, 27 - 35.

4. Application of cloud point extraction (CPE) on the isolation of phenolic antioxidants from olive mill waste waters (OMW) by the non-ionic surfactant Triton X-114. (2006). E. Katsoyannos, A. Chatzilazarou and Olga Gortzi Ernaehrung / Nutrition, 30 (5), 197-204.
5. Applications of FT–IR spectroscopy to edible oils. (2006). N. Vlachos, Y. Skopelitis, M. Psaroudaki, V. Konstantinidou, A. Chatzilazarou, E. Tegou. Analytica Chimica Acta, 573-574 (2006) 459-465.
6. Application of cloud point extraction using surfactants in the isolation of physical antioxidants (phenols) from olive mill wastewater. (2006). E. Katsoyannos, A. Chatzilazarou, O. Gortzi, S. Lalas, Sp. Konteles and P. Tataridis. Fresenious Environmental Bulletin, 15 (9B), 1122-1125.
7. Application of cloud point temperature extraction for isolation of phenolic antioxidants in aqueous solution of various surfactants. (2005). E. Katsoyannos, A. Labropoulos, A. Chatzilazarou, P. Tataridis and S. Bratacos. Ovidius University Annals of Chemistry 16, 149 – 151 (2005). 
8. Recovery of Natural Antioxidants from Olive Mill Wastewater Using Genapol-X080. (2008) O. Gortzi, S. Lalas, A. Chatzilazarou, E. Katsoyannos, S. Papaconstandinou and E. Dourtoglou. Journal of the American Oil Chemists' Society, 85 (2) 133-140.
9. Influence of toasting of oak chips on red wine maturation from sensory and gas chromatographic headspace analysis (2009) E. Koussissi, V.G. Dourtoglou, G. Ageloussis, Y. Paraskevopoulos, T. Dourtoglou, A. Paterson, A. Chatzilazarou. Food Chemistry Volume 114, Issue 4, Pages 1503-1509.
10. Phenols and antioxidant activity of apple, quince, pomegranate, bitter orange and almond-leaved pear methanolic extracts. (2006) Tzanakis E., Kalogeropoulos Th., Tzimas St., Chatzilazarou A. and E. Katsoyannos. e- Journal of Science & Technology (e-JST) 1 (3) 23-35.

2.  Έργο υπό δημοσίευση 

Εκπαιδευτικές σημειώσεις

1. Ηλεκτρονικό υλικό διδασκαλίας στο Θεωρητικό μάθημα Ενόργανη Χημική Ανάλυση του Τμήματος Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών της Σχολής Τεχνολογίας Τροφίμων και Ποτών του Τ.Ε.Ι. Αθήνας. 
2. Ηλεκτρονικό υλικό διδασκαλίας στο Εργαστηριακό μάθημα Ενόργανη Χημική Ανάλυση του Τμήματος Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών της Σχολής Τεχνολογίας Τροφίμων και Ποτών του Τ.Ε.Ι. Αθήνας.
*Οι παραπάνω σημειώσεις έχουν παραδοθεί και θα εισαχθούν στην ιστοσελίδα του Τμήματος Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών της Σχολής Τεχνολογίας Τροφίμων και Ποτών του Τ.Ε.Ι. Αθήνας.
ΧII.  Συνέδρια - Ημερίδες

Παρουσιάσεις εργασιών σε συνέδρια 

· Rheological Analysis as applied to ‘shellac’ Food coatings. (2003). A. Labropoulos, S.H. Hsu, E. Tegou, A. Hatzilazarou, D. Dimitroglou. 2rd Black Sea Basin Conference on Analytical Chemistry, International Symposium on Marmara Analytical Chemistry, Istanbul, Turkey (12 -13 September 2003).
· Quality changes of olive oil and other selected vegetable oils during frying. (2005). Tsaknis J., Chatzilazarou Α., Gortzi O., Zoidis Ε., Lalas S., and Bratakos M. Traditional Mediterranean Diet: Past, Present and Future, 2nd International Conference, που οργανώθηκε από: (1) το Υπουργείο Ανάπτυξης, (2) τον Δήμο Αθηναίων, (3) τον Ενιαίο Φορέα Ελέγχου Τροφίμων (Ε.Φ.Ε.Τ.) και (4) την Εταιρεία Έρευνας και Τεχνολογικής Ανάπτυξης Βιομηχανίας Τροφίμων (Ε.Τ.Α.Τ. α.ε.). Εθνικό Ίδρυμα Ερευνών, Αθήνα (21-22 Απριλίου).
· ‘Αύξηση σταθερότητας Ελαιόλαδου μετά από προσθήκη διαφόρων φυτικών πηγών φυσικών αντιοξειδωτικών’. (2005) Α. Λαμπρόπουλος, Σ. Tζήμας, Ε. Κατσογιάννος και Α. Χατζηλαζάρου, 1ο Πανελλήνιο Συνέδριο Ελληνικού Φόρουμ Λιποειδών, Αθήνα 8-9/06/ 2005.

· Application of cloud point temperature extraction for isolation of phenolic antioxidants in aqueous solution of various surfactants. (2005). E. Katsoyannos, A. Labropoulos, A. Chatzilazarou, S. Bratacos. 3rd Black Sea Basin Conference on Analytical Chemistry, International Symposium on Environmental Analytical Chemistry, Constanta, Romania (12 -14 September 2005).
· Application of cloud point temperature extraction with the aid of surfactants in the isolation of physical antioxidants (phenols and vitamin E) from olive mill wastewater (OMW) and wine production wastes. (2005). E. Katsoyannos, A. Chatzilazarou, O. Gortzi, S. Lalas, Sp. Konteles and P. Tataridis. 13th International Symposium on Environmental Pollution and its Impact on Life in the Mediterranean Region, Thessaloniki – Greece (8th-12th October).
· Extraction of natural antioxidants (polyphenols, carotens, tocopherols) from food industry wastes with cloud point extraction using food grade surfactants. (2006). E. Katsoyannos, A. Chatzilazarou, O. Gortzi, S. Lalas, and E. Dourtoglou. International Congress of Bio-processes in Food Industries (ICBF-2006). University of Patras, Rio-Patras, Greece (18th-21stJune). 
· Απομόνωση αντιοξειδωτικών από αρωματικά φυτά Origanum dictamnus (άγριος και καλλιεργημένος) για χρήση στη βιομηχανία τροφίμων και καλλυντικών. (2006). Ο. Γκορτζή, Ι. Χήνου, Σ. Λαλάς, A. Χατζηλαζάρου και Ι. Τσάκνης. 2ο Συνέδριο ΕΠΕΑΕΚ Αρχιμήδης «Καινοτόμος Ανάπτυξη και Τεχνολογία: Ποσοτική και Ποιοτική Αντιμετώπιση». Αθήνα (22 ως 24 Νοεμβρίου). 
· Extraction of natural antioxidants (polyphenols, carotens, tocopherols) from food industry wastes with cloud point extraction using food grade surfactants. (2007). E. Katsoyannos, A. Chatzilazarou, O. Gortzi, S. Lalas, and Sp. Konteles. 5th  International Congress on Food technology with the title «Consumer Protection through Food Process Improvement & Innovation in the Real World». Hellenic Association of Food Technologists (PETET). Θεσσαλονίκη (9-11 Μαρτίου). 
· Απομόνωση αντιοξειδωτικών από αρωματικά φυτά Origanum dictamnus (άγριος και καλλιεργημένος) για χρήση στη βιομηχανία τροφίμων και καλλυντικών. (2006). Ο. Γκορτζή, Ι. Χήνου, Σ. Λαλάς, A. Χατζηλαζάρου και Ι. Τσάκνης. 2ο Συνέδριο ΕΠΕΑΕΚ Αρχιμήδης «Καινοτόμος Ανάπτυξη και Τεχνολογία: Ποσοτική και Ποιοτική Αντιμετώπιση». Αθήνα (22 ως 24 Νοεμβρίου).
Πρόσθετα στοιχεία

Συμμετοχή στην επίβλεψη πτυχιακών εργασιών στη Σχολή Τεχνολογίας Τροφίμων και Διατροφής του Τ.Ε.Ι. Αθήνας του Τμήματος Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών.

Εκπαιδευτικό Έργο στο Τμήμα Οινολογίας

Κατά την διάρκεια της θητείας μου στο Τμήμα Οινολογίας στην αρχή ως έκτακτο εκπαιδευτικό προσωπικό, κατόπιν ως μόνιμη Καθηγήτρια Εφαρμογών και ως Επίκουρος Καθηγήτριας ήμουν υπεύθυνη για τα εξής μαθήματα :

· Φυσικοχημεία (Θεωρία)

· Φυσικοχημεία (Εργαστήριο)

· Γενική και Ανόργανη Χημεία (Θεωρία)

· Γενική και Ανόργανη Χημεία (Εργαστήριο) 

· Γενική και Ανόργανη Χημεία (Φροντιστήριο)

· Ενόργανη Χημική Ανάλυση (Θεωρία)

· Ενόργανη Χημική Ανάλυση (Εργαστήριο)

· Ποσοτική Χημική Ανάλυση (Εργαστήριο)

· Οργανική Χημεία (Εργαστήριο)

Κατά το τρέχον διδακτικό έτος 2008/2009 είμαι υπεύθυνη για τα μαθήματα:

· Γενική και Ανόργανη Χημεία (Θεωρία)

· Γενική και Ανόργανη Χημεία (Εργαστήριο) 

· Φυσικοχημεία (Θεωρία)

· Ενόργανη Χημική Ανάλυση (Θεωρία)

· Ενόργανη Χημική Ανάλυση (Εργαστήριο)

Συγγραφή Διδακτικών Σημειώσεων :

· Γενική και Ανόργανη Χημεία (Εργαστήριο)

· Ενόργανη Χημική Ανάλυση (Εργαστήριο)

· Φυσικοχημεία (Εργαστήριο)

Πτυχιακές εργασίες :

· 10 περατωμένες πτυχιακές εργασίες και δύο σε εξέλιξη.

Διοικητικό Έργο στο Τμήμα Οινολογίας

· Κατά το διδακτικό έτος 2003/2004 αναπληρωτής του Τομέα μαθημάτων Υποδομής του Τμήματος Οινολογίας. 

· Μέλος της ομάδας του έργου για την “Αναμόρφωση του Προγράμματος Σπουδών του Τμήματος Οινολογίας’’, του Τ.Ε.Ι. ΑΘΗΝΑΣ στα πλαίσια του Επιχειρησιακού Προγράμματος Εκπαίδευσης και αρχικής Επαγγελματικής Κατάρτισης (ΕΠΕΑΕΚ Ι

· Μέλος της ομάδας του έργου για την Αποτίμηση του Εκπαιδευτικού Έργου και την Αυτοαξιολόγηση του Τμήματος Οινολογίας’’, του Τ.Ε.Ι. ΑΘΗΝΑΣ στα πλαίσια του Επιχειρησιακού Προγράμματος Εκπαίδευσης και αρχικής Επαγγελματικής Κατάρτισης (ΕΠΕΑΕΚ Ι

· Κατά τα διδακτικά έτη 2004 και 2005 μέλος της επιτροπής διεξαγωγής μειοδοτικού διαγωνισμού για αναλώσιμα της σχολής Τεχνολογίας Τροφίμων και Διατροφής και των δύο τμημάτων. (Ύψος του διαγωνισμού 44.000)

· Συμμετοχή στην επιτροπή παραλαβής αναλώσιμων από το μειοδοτικό διαγωνισμό της σχολής Τεχνολογίας Τροφίμων και Διατροφής και των δύο τμημάτων. 

· Συμμετοχή σε επιτροπές αξιολόγησης Έκτακτου Εκπαιδευτικού Προσωπικού κατά τα έτη 2001 / 2002 / 2003 του τμήματος Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών.

· Συμμετοχή σε επιτροπές αξιολόγησης Διδακτικών Σημειώσεων.

· Υπεύθυνη  Εργαστηρίου Αέριου και Υγρού Χρωματογράφου

· Υπεύθυνη  Εργαστηρίου Οινικών ΙΙ (Εργαστήριο Σισμάνη)

· πλαίσια του Επιχειρησιακού Προγράμματος Εκπαίδευσης και αρχικής Επαγγελματικής Κατάρτισης (ΕΠΕΑΕΚ Ι)

